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HERZLICH WILLKOM MEN

Mit dieser Broschinmdlenwir hnenenen erstefigruckvon unserem
unfangreichen Angebdt userenviefdtigen ddlichkeitegeben. Ein
Catering auszurichtenfireisgssch jeces mal fameie Gegebenheiten
einzustellend uhmit neue Hemadesungen zu meistern. fidDiengder
Winsche unsareerK steldabei stets an erster Stelle. dDudatidn
gennngjeck\eranstaltung ihren eigerezigartigen Charakiiéegleiten
lhr Eent bis zurfolgreichen Ergebnisn Sasssicéprreren

Auf den folgenden Seiten méchten Wirwollen uns durch unsere Indi-

wir Sie dazu einladen unsere Cater vidualitat herveben, denn sie

ing Services und weitere Angebote ist unsere Starke.Bdehten ein

naher kennen zu lernen. Frthstuckn lThrem Garteausrich-
ten oder die Firmenfeier mit einer

Greifenstein Events & Catering be- Cocktailbar aufpeppade Verans-

liefert eine kleine Geburtstagsfeier taltung wirduddie Winsche-

im engen Familienkreis oder rich- serer Kunden zugedtém, deshalb

tet zusammen mit seinen Partnern soll diese Brohtre auch mals

Veanstaltungen bis zu einer Grolle Anregung dieneGerne stefl wir

vonl000 Personen aus. fur Sie ein pnliches Angebot
zusammen. Fé@m bestmogliches

Dabei reicht die Bandbreite vom Ergebnis lassen sich Winsche und

ausgeflippten Fingerfood bis zum Mdglichkeiten am besherch ein

gediegenen Festmenlu. Dazwischen persénliches Gesprach vereinen.

vergessen wir naturlich auch nicht

die traditionelle Kiiche mit ihren Naturlich sind wir auch Ihr Busi-

vorzuglichen Braten, frankischen nesspartner. So lieferrEasen

und bayerischen Knddeln oder Des-und Getranke fiaglingenond

serts die langst vergessene Kind- kimmern uns um das lehdiWohl

heitsserinnerungen wecken. bei Kunden odarfhermeetings.
Selbstverstandlich konnen und Wirwinschen lhnerel Spal3 brei
wollen wir uns auch auf gesund- Shmokermn dem kulinarschen

heitliche Aspekte einstellen. Viele Angebot unseres Haugsdsfreuen
Menschen leiden unter Lebensmit- uns auf ein p@nliches Geéch
telallergien. Informieren Sie uns mit lhnen.

rechtzeitig, so gehen wir gerne auf

diesbezugliche Winsche ein. Ihr Greifensteipaim.






MENU

Die #éhigdiszilin - Ein klassischesavlertijecdem ¥nt eindastlichealR
men. Sezrt andel eingeckten dihebgoll dekoriertehischemnt es eine
erstklassigehfiir besdere Aadse. Witchten Sleratihnveisendssiese
Menlaueshl sellwstsindich nur eine Anregumglg@bethwr flr Sie gerne
individelle MemiiscBe mit saisonalaeulem gestalten

u Schmeckendgie W Der Ouwon
Sonne datusiens duhs dnpera- Rowmarin Ztronen dnlLaerdel-
mentles Sns mit sein@stlichen  bliten. Ein EestSinne dummdas
Klche. Mittelmeer.

Garnelenbanderillas, Speckdatteln an Aioli Carpaccio vdRimderfilet alRucolasalat
mit Gazpacho Andaluz und mit Parmesanspanen und hausgemachtem
Malloguinischem Mandelbrot OivenRosmarin-Ciabatta
* *
Merluza im Seranoschinkenmantel auf Man-Duett vom Loup de merRiesengarnele
chegoreis an PediménezReduktion auf Tomaten-Basilikumrisotto
* an Safranschaum

*

Kanarische Lammfiletspie3e in Adobomari-
nade mit grinem Spargel und Rosa gebratener Lammricken aufjiBsarolo
KartoffeBliven Empandillas Ridjajus an toskanischem Gemiuse und getriffeltem
* Kartoffelgratin
Crema Catalana mifiteld&Gorbet *
und Alemandrados Vaimlle-Panna-Cotta
an marinierten Balsamico Erdbeeren
und weiRem Espressoeis

u Bestes aus un® Lassen Sie
serer Heimateitgeman Int@re- Ihren Gaumender reichen Klche
tation raffiniert zubereitet. Asiens mit ihretischenv@ezen

betren

Duett vom Mainzander und Casteller Forelle

im Krauterepe auf Feldsalat
*

Hahnchengaitm Erdnussmantel
auf grinem Papayasalat an Koriander
. . Limetten-Vinaigrette
Wemschaumsippchen von der Scheurebe * g

*

. . Cury-Kkosschaumsippchen
Frenk|sch_eR|nderIend§ unter_ der mit Ananas-Garnele®-Sat

Meerrettichkruste mit sautiertem .
Wueelgemiise und Kartoffelhérnchen

auf Spatburgunderglace Rosa gebratenes Thunfischsteak mit
*

schwarzem Sesam und Szechuanpfeffer auf

Ofenwarme Buchteln gefiillt mit frischem PakChoi und I\:Iango-Chm-Chutney

Hiffenmark undveierlei von der Vanille

. Gegrilltes Teriyakiroastbeef vom Wagyurind

Auswahl von frankiscRehmilchkise an Thaispargel Lind Kokos-Kartoffelgratin
Prdine vom Mekong-Whisky auf
Mangolassi an Passionsfruchtsorbet



Genien Siglas ® Die“tditionelle
komglche Gemisakeimlekersten  Wehinachtsgans. Haghlightncht
\ariationen ausgasriichen. nur zum Fesicern imer gesamten

winterlichéahreszeit.
Bruschetta vom Winzerschinken

an mariniertem Stangenspargel

mit Eierhackle Duett von Géanselebermousse und gerauch-
* erter Gansebrust an Feldsalat mit Granatap-
Spargelémestlppchen mit GarnelenspieR feIV|rla|grette

In Rosmarinbutter gebratenes Mainzander ESSenz von der Gans mit dreierlei feinen
filet auf Spargelgemuse mit Kartoffelstron EinlageqGanseleberstrudel, Steinpilzravi-
oli, Gemusestre)fen
Rosa gebrateriRederfilet mit Stan-

genspargel an neuen Kartoffeln und Sauce Glasierte gebratene Gansebrust
Hollandaise mit karamellisiertdRatkraut und
* geschmelzten Kartoffelpralinen
Eis vom grinen Spargel * _ )
auf marinierten Erdbeeren Lelkudhenmousse mit Gewlrzapfelkompott
undZimteis



BUFFET

Schon pbdeomar ein gker Feud s Htets. E&rn Sie ihm nadleinauen
Sie sich dan tfendargebotendstichkeitend8een Sie sicfaehinselbst
urd lasssen Sie staften herrlicheftéderfrischempedsermefihren. Sod
das stei Gesitsessen zu einégelaokertEent uh @r Gang zunffeBu
bietet eineanglose Gelegenheit zurtungerhal

u - Frsches Ge R FAuch awhittag bieten
muse dnlachte Gerichte machemir hnemenwllen Genusisklas
diesewrderbare Kiche aus. sischepeSialéen.

Rosa geratenkRsastbeef mit griner Sauce
Raucherlachs mit Dill-Senf-Sauce
Ziegenfrischkaseterrine mit Walnissen
Salat von Bratkartoffeln mit Speck-Croutons

Saisonale Salate mit zweierlei Dressing
*

Antipasti Mista
Viello Tonnato
Tomaten und Mozzarella
mit frischem Basilikum
Italienischer Spaghettisalat

Rucola mit Kirschtomaten
* Rahmgeschnetzeltes vom Milchkalb mit

Champignons und handgeschabten Spatzle
Gegrillte Schweinemedaillons an Gemise-
bowuet und Kréauter-Gnocchi
*
Joghurtmousse mit Frichtecarpaccio
Vailleparfait mit Erdbeersalat

Saltimbocca von der Hahnchenbrust
auf toskanischem Grillgemuse
Lachs im Kréauterbett
mit schwarzen Tagliarini an Safranschaum
*

Mascarpone-Vanillemousse
mit Maraschino-Kirschen

Tiramisu
u FAusgete © FDdtige Ther-
Zutate naclden Bgelrder hohen ische Schmankarmenhéie Klas
frandgsischen Kochsdmbenkert. siker nveawoll udd amspechehn

préaentiert.

Terine von der Ente
Nizzasalat mit Thunfisch
Salat von Chicdemund Walniissen
Austern Fines de Claires

Bouillabaisse rmduille GesalzenRettich
Ofenfrisches Baguette Bayerischer KartoRadieschen-Salat

* WeRwirste undfenfrische Brezen
*
Krustenbraten mit bayerisch Kraut
mit Semmelknddeln und Biersauce
Kalbsha@ im Natjus
mit Wurzelgemiise und Kartoffelstampf
*

Ofenfrischer Leberkase
Fetlsalat mit Speckkrusteln
Obatzd

Caq au Vin mit karamellisierten M6hrchen
und Pommes de teala proveamle
Im ganzen rosa gebratenes &atrec
mit Ratatouille und Kartoffelgratin
*
Mousse au Chocolat
Ceme bélée
Apfeltarte

Rohrnudeln mdwetschgenkompott
Bayerische @r1e mit Himbeersauce






FLYING BUFFET

Die nuerne Infetatiordes Klassik ale @Gngewerden als Finfgpedt

ocer kleine PortionemederAukaim eine deme ¥se lassen sich mehr
Aromen zu einer Gesposikiorereinen. Dagngl Bitet istdealftir einen
ungemingenen Adbemer Feuden der zum KoEn neueortakte unter
Geschaftdemngerne auch am Stetkisghdoekt awder Hah

Auberginen-Caponata mit gegrillter
Garnele und Basilikumol
Glasierte Hahnchenbrust
aufOrangen-Fenchelsalat

*

Espresso von der Brunnenkresse
Karamellisierter Spargelsalat mir Par
maschinken
Gebratene Jakobsmuschel auf Wild-

krautersalat
* Tirmchen von Kalbsmedaillons

Thunfisch-Cube @i¢ntomaten und und gebrdunten Serviettenknddeln
Rosmarin-Grillkartoffeln mit Pfifferlingen
Involtini von der Hahnchenbrust auf Lowp de mer
Brokkoli-Tomat€&necchiette auf sommerlichem Grillgemuse
* *
GeeistelRhabarberstuppchen
Babygugelhupf mit Sabayon

Pama Cotta mit Himbeerespuma
Krduter-Honig-Sorbet mit Erdberertarta

|
Carpaccio von der geraucherten Wibterrine mit Cranbe€hutney
Entenbrust auf Feldsalat und Apfel-Selleriesalat
Zwiebeguiche und Kréduterschmand Geraucherte Garnelen
Linsenschaumsippchen auf Balsamico-Linsensalat
mit gebratenelRadicchio Cappuccino vom Hokkaidokirbis
* *
Steinpilzravioli Brasato vom Hirschkalbrucken
im Cognacschaum mit Maronenpolenta
GegrillteZanderfilet Rosa gebraterRederfilet
auf Balsamicolinsen mit anRotweischalotten und grinem
Kartoffelstroh Kartoffel-PetersilienwuPzede
* *
Cocktail von der Ofenwarmer Schokoladenkuchen mit
Schwarzwalder Kirschtorte Vanllekipferleis

Zwetschgencrumble Zriteis Rumkugelmousse mit Gewlrzorangen
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FINGERFOOD
UND CANAPES

Walen Sie aus unserfamguenchen Angebofindge, kkeinererp8sen
urd Sacks. Wirféim zum QEr \eranstaltundero Sie holdie Kstlich-
keten bei uns \#rzichten Sikamirengdam ud zétraubele Arbeit in thre
Firmader lhrem Zuhaus@irGbrmenmeestiKaerenzermer Geburtstage
- bestellen Sie peised diGaankebei uns. WEwdnen Sie @adwches
Cam@ésWrps,Salatenduwelem mehr.

Alle dilchemerden mugerecht fastiwllen delstapllatten seert. Au
Wusch stellemm Ihnen gegefyRis CocktailtedbeXerfligungder richten
alle dilchejeveils dueneméeller an.aWheiseglatzieren Sie adilcAen in
Form eines Buffletsuaser $egteam @ert |hrerésen.

Migestmenge 20 $iRarte
Ab 100 Teilchderurdgyei Haus

alienischeity W V| KeéineSalate im Glas
brot-Dreieckef aei Etagen mit mit leckeregpphgs zum aigs-
Spelchen saart. Had-Essen mit einer Cocktailgabel
seviert.

Blattspinat & Schafskase

Tonate & Mozzarella & Basilikumpesto Bunter Salat

Truhahnbrust & Salat &kesen-ChutneyRuccola & Tomate & Mozzarella
Pamaschinken Rucola & Tomatems®p Romana & Chicken & Parmesan
Roastbeef & Provolonekase geMiear L0l0Rosso & ThunfisciO&en
Kalbsriicken & Tunfisarher Krautsalat & Paprika & Fleischkichle

Riucherlachs & Salat & Meerre¢inh-Cr |talienischer Nudelsalat )
Griechischer Salat & Schafskase

K@tlicheZtaten &u ® l'ekere Zutaten
geosteten Baguettescheiben angegelnellt inei¥entortillasd ummd-
tet ua Bindekoriert. gerecht zubeiten.
Aubergin€enaten-Sugo Tonate &Rucola
Mozzarella & Tomate & Bamilik Ricottacame & Salat & Brunnenkresse
Oivenpaste mit Chili und Tomaten Truhahnbrust & Salat & Sweet-Chili-Sauce
PouardenstreifenRatatouille Gegrillter Kalbsricken & Thunfmehcr
Chorizo & Tomat@mnen-Sugo Pamaschinken & Mozzarella & Basplelsto
Lachstatar Atronen-Wasal@me Pamaschinken Rucola & Tomatenpesto
Shrimps & Cocktailsauce Thunfisch & roZwiebeln & Salat

Raucherlachs & Porree & Schmand
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FINGERFOOD
UND CANAPES

u Ewrtischetipphen B

am Bambps8 ggrillturd im Gas
seviert.

Antipasti

Tonate & Mozzarella
Hackfleischbéallchen & Tomatensalsa
Chicken & Erdnusssauce

Chickel& Krauteuark

Lachs & Szechuanpfeffer

Garnele & Ananas

Klassischd witbevdnrt
aber immweder gerne gert ud
gegessen.

Ei &Remoulade & Kresse

Camembert & frische Feige
Emmentaler & Traube & Walnuss
Mailander Salami & Balsamicozwiebeln
FrankischeBchinken & Cornichons
Raucherlachs & Dillseamer

Roastbeef Remoulade

Raucherforelle & Sahnemeerrettich

Wiseréeckem hausgeback-
enen BlegbkenEifach zuiver-
naschef©Obstkuchen nasbjSa

Kasekuchen mit Mandarine
Kirsch-Streuselkuchen
Tiroler Nusskuchen
Zwetschgen-Streuselkuchen
Apfelkuchen
Aprikosenkuchen
Schokoladen-Birnenkuchen



Hakermon knpagen H HerzHees

Kdnes un Kessersemmelnfmsith- Natursauerteigimio Butter tbies -
enT@pings diiebwll garniert. en utmit besten Zuth&dagt.

Ei &Remoulade & Kresse Apfelgriebenschmalz & Kresse
Camembert & frische Feige Raucherspeck & Meerrettich
Emmentaler & Traube & Walnuss Schnittlauch & Frischkése
Maildnder Salami & BalsamicozwiebelnSchweinebratemRa&dieschen
FrankischeEchinken & Cornichons Fleischkichle & Cornichons
Raucherlachs & Dillseanfier Obatzda &wiebelringe

Roastbeef Remoulade Krabbenomelett & Krauter
Raucherforelle & Sahnemeerrettich Bergkase & Trauben

K8&tliche kleikersuch-
ungen zum gelungenen Adeschluss
Mendus.

Ceme bilée

Mousse au Chocolat

Mousse au Chocolat weil3
Amarettinimousse

Pama Cotta mit Erdbeermark
Obstsalat mit Krokant
Mascarpor@rark mit Mangosorbet

13
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BBQ - DAS GRILLERLEBNIS

Beten Sie lhreeuBen der Gestipartnern einmakstAerge/dinliches
urd laden Sieu eienBBQ. DiasirigevE&nffir Ihre&3e - stimmuwudisiacker
urd wll imréml. Alle gegrilltemeiSemerden auHtzkohlegrildsés dil des

Buffelswe zubereitet.

|
Salatbuffet Salatbuffet
Blattsalate mit Antipasti mista
Buttermilch-Kréuter-Dressing Caesas Salad
Rucolasalat mit Kirschtomaten und Bunter Coleslaw mit Joghurtdressing
gehobeltem Parmesan Lorg Island Mais-Bohnen-Salat
Mediterraner Pastasalat Salat von gegrilltem
mit getrockneten Tomaten Fenchel un@rangen
und Pinienkernen Kartoffelsalat mit Artischocken

Baymozzarella-Kirschtomaten-Sat
Bayerischer Kartoffel-Gurken-Salat

Grillbuffet Grillbuffet
Lachsfilet im Krauterbett Schwertfischsteak mit Limettendl
Roastbeef an jddvarinade Gambas in Chilimarinade
Schweinefilet mit RinderfiletCoffee Brazil
Basilikum-Pecorino-Fullung Lammkage in
Hahnchenbrustfilet mit Zitronen-Thymian-Marinade
Ahornsup-Zitronen-Marinade im Ganzen gegrillte Aubergine

Gemilse-%®at

Saucen & Dips Saucen & Dips
Tonmaten-Chili-Salsa Kichererbsen-Tomaten-Chutney
Honey-Smoke{B8auce Krautequark
Limettenmayonnaise Dijon-Senf-Aioli
Sourcream Erdnuss-Chili-Sauce
Hausgebackenes Ciabatta Ofenfrisches Baguette
Dessert Dessert
Gegrillt®smarinkirschen Gegrillte Pfirsichhalften
mit Joghurteis mit Honigeis
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GETRANKE UND BAR

Wir unterhalten gute Kontakte zu zatdreroheteeingltermter fran-
kischen Regiahefiigen Gber ein@glavahl internationd&ine de in
unsererefRaurants gamzgerlostigiveden knnen. Gerne bevat&ie bei
der Amahl geeignetern@CoktailsSttdinksBer ud velem melimalen
Winschen gereehiden.

Gemen Side er W Nach
lesenstenillé wefahra Sie mehr wewr genien Cocktads Bf @s
UbedefeinsterpBtuosen. Alergevininlichendigtiollen.

Wir fihren Sie stilvoll durch einen Unser professionellessBnal mi Ih-
auBergemnlichen Abend der fran- nen 0beR00 Cocktails in Ihrermfa
kischenoder internationalen Genlsse. oder in einer edleocation IhreraW.

Lenen Sie mehr Uber die teitkund Bei Geburtstagen, privadearn-oder

den Geschmack edEn&un®@piritu- Fimenincentives betreuen wir Sie gerne
osen.TakwhenSe ein in dieukst der individuell um einen umgesslichen
Vekostung edler Getranke Abend zu kreieren.

Bier ist einltgetink- W Wasvde einrkh-
nicht nur in Mincherefreat sich  stlick ohnafée der Engldome
ungebrochener Beliebtheit. Tee
Das optimale Somfmer Enh frisch Veanstalten Sie mit uns eine englische
gezapftesier aus demlF, im Malkg Teedfel bei traditionellemedeback

zu Leberkas oder Brezn. Eine Pilsbar iséder probieren Sie sich durch verschie-
der optimale€ffpunkt nach dem Aben- denste Kaffeesorten. Lassen Sie sich
dessen. Gerne gestalten wir Ihr Evenyon den herausragenden Aromen eines
oder bringen lhnen die verschiedenenfrischen Espresso bezaubern und ent-
Biersorten ganz traditionell oder aberfliehen Sie dem Alltag. Eine klassische

auch in moderner Weise natiahré&m Kutentafel imr&ien bei Sonnensioh
Sie mehr Uber den berihmtezpent E ist nach wie vor eine Beraiggeftr
Bayerns jede Hochzeit ujedlen Geburtstag.
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EQUIPMENT

Flrdie pefekte Feier ist einiges an Ausstettigy\Vindieraten Sie gerne
Uberde verschidenen dglichkeitemd lieerndann Ihr dividellgechnlrtes
Pakt.Naturlich organisverad Wasch audn Alu und Albawdes\eranstal-

tungsEpments.

Festliche Tisch® Eine kreati ud
Géser uhPozellan als Hightight schmuokle Dekation abgestimmt
Abeds. aud cas Meriégngtean Blick.
Egal obigche, Stuhl@nit oder ohne Klassisch in WeiR oder mit modernen

Hussenocer stilvolleaflelbesteck und Eyecatchern.irWrmganisieren Blumen
StoffservietteWir organisieren alles und Gestecke, passend zur Jahreszeit
notwendige, sodass Ihr Evefdkiper oder zum Anlass deraNstaltung.
ausgestattet ist. Sie bendtigen iGeschirNatlrlich dekorieren wir auch fur
angefangen bei der Suppenschale bikhre Hochzeitsgesellschaft mit roman-

zum DesserttelleWeinglasdigt- tischenRosenblattern undupkvollen
weinglaser odeas®krglasesind bei Lewhtern. Alles ganz persoénlich und in-
Ihnen nicht in ausreicherdidr vor dividuell.

ratig? Wir stellen alles fur Siel bereit

Ene\eranstaltungiei-F Telenisch&edte ud
en stellt ganz Wesepgiche an  Detailsim Hintergdyaler nicht zu
Egpment wri_ogistik. vergesden

Sie wollen lhren Geburtstag drauRerOhne Strom geht heutezutage naturlich

feiern? Kein rablerh Wi halten nichts mehiDeswegestellen wir Thnen
Stehtische, Heizpilze Zaite in ver unter anderem Baustromzahler oder
schiedenen GréRen und Auwsigidm Vefangerungakel zurevfligungWir

fir Sie bereit oder organisieren notwenkimmern uns um elektrische Gerate wie
diges gipment und betreuen Aufd Splilmaschinen odefléfrwéner und
Abbau. So lauft auch unter freiem Him-stellen lhnen alles notwendige, damit
mel alles reibungslos. Ihr Event perfekt ausgestattet ist.
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TEAMGEIST

Hintefeckm gelungenemiEsteckt eine gutes@tigandren zuerbssiges
Tem. Riitieren Sven unseren emglkésn Mitarbeitexmit auch lhr Fest zu
einem Ereigmid.

Wh (sid> W Derdirekte Kontakt zu lhren
fur Sie precpartnerfEmpfangdche G&ten Feudich pdessionelldun
urd Koainator. unaufdnglich.
Sie wollen einen stilvollen Empfang™it einem guten BHee steht oder fallt
WirbegrufRen Ihre Géaste persodnlich und ein gelungenes Event. Lassen Sie sich
betreuen Sie auf Wunsch den ganzemon unserem zuvorkommenden und
Abend. Wir sind gerne der Ansprechpartiilfsbereiten Teamwgrnen, so bleibt
ner fuar Sie und lhre Géaste, natlrlichlhre Veranstaltung in guter Euimger
auch um auBRergewthnliche Spezialwinbnsere Seicemitarbeiter sind selbst-
sche nach Machbarkeit noc@rtver verstandlich einheitlich in schicken
fullen zu kdénnen. Blusen bzwHemden mit Schém
gekleidet. Nach Mdglichkeit kdnnen wir
auch hier auf spezielle Winsche wie die
Fabwahl eingehen.
Atiderung Atbau uh B \ersteckt duoradfdlig im
Abbau\ge allesasdazugéit. Hintergrdmder pr&ent whaufd-
lig am Bat.

Wirtbernehmen fir Sie natlrlich gerne Ein Est fir Gaumen und Auge rmaube
alles - von Anliefeg und Aufbau Uber unserequalifizérten und ®&ahrenen
Tetinikcheck bis hin zum Abbau und Kéche aus erlesedgtaten. In Abstim-
derReinigung.iwschlieBen alle Gerate mung mit Ihnen werden die Gerichte
an, bauedelte auf und sorgen fur die nach Ihrem Geschmack zubereitet und
optimale Anordnung der Tische. So kdnangerichtet. Aber auch unsere Auszu-
nen Sie |lhre FeieRime geniel3en und bildenden werden helfen lhre Sinne zu
sich um lhre Géaste kimmern. verzaubern.
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KUNST UND MEHR

Firmen nutzeanE heute amiKunikationsinstruomelmtormatiorEm-
tion whMtivation zeermitteln. Déah&lzunuKien de bei eind@ranstaltung
ensteheann \ermittelt Bidckbaufdeutlich besser als klassisuobhaikKa-
tionormen. Wen dgil3triglicherifékt zu erzielamss eindnt xakt gaant
abgeickelt Wiresumiemtiden. Pfibieren S#en unserefakrung

Stimmunge im H Aucliie Kleinen
Festzeltasgéippe DancRords wollenversorgt seainr Ergsnnung
ocer kihldazzkhge. der Eltern

Schaffen Sie eine besondere Atmosphayeirbieten spezielKindererichtedr

mit besonderen Klangen. Je nach Anlassuch Betreuung beim Essen fir lhre
organisien wir DJ oder Livemusik, kleinen Lieblingeir Wollen, dasalle
Band, Schifferklavier oder Alleinunter glicklich sindSe kdnnen sgefrei
halter.Nutzen Sie unsere Kontakte undfeiern und lhre Kinder haben in lustigen
lassen Sie die Musik fur sich sprechen.Spielgruppen ihren SpaR.

Melseitig unterhaltsa®h FeueraBziniériNah
urd imfmemieder aders. Der beson- wiewr zieht ein Fearkde Men-
dere Pepijprviele ¥nts. schen in seiBann

Je nach uNisch bieten wir Ihnen ver Dunkeln Sie das Licht ab undaiber
schiedene Ablaufe an. Sprechen Sie méichen das Geburtstagskind mit einer
uns und wir ganisieren lhnen eine Ppapde funkensprihendertéih En
stilvolle Vernissage, eine klassischeegrwek ist ein angemessener Hohe-

Tarzveranstaltung oder edearberer, punkt fir eine Hochzeit, stchaffan-

der Grof3 und Klein in seinen Bann ziehttische Stimmung und bleibt lange im

Alles ist moglich Gedachtnis. Lassen Sie sicheuem F
verzaubat
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KONTAKT

Spechen Sie uh3Marstehen lhnen getrfat ud Ta zur Seitedieren
Siewon unserefaBrungVir machen Meranstaltung zu ainemgesslichen
Erlebnis.

Greifenstein Events & Catering Besuchen Sie uns auch im Internet
Dettelbachergagse
970D Wirzburg www.greifenstein-catering.de

info@greifenstein-catering.de
Tel0931.35170
Fac 0931.57057

REFERENZEN

Nattrlichiomtenir ardieser Stelle auch alidem KichGisterankende uns
bereits ikgrtrauen geschenkt haben.

Wil blickenfarele geluamge
\eranstaltungeah Bents zurick. Wigen unseuenawch Sie deseiBge
adnehmen diufen.

Adelholzner YAVBEN AG

BMW AutohaRsein ProFamilia

Sdiver PTA-Schule Wirzburg
Navigon AG Kanzlei BFP Fraas

J. E. Schum GmbH&Co. KG Veeinigte IKK

R+V Versicherung Atlas Copco
Sparkasse Wirzburg Tarzschule Baulke
Wirzburger Anwaltverein e.V. Kanzlei Mottl Wilhelm Leopold Gurk
Goll Investment Zahnklinik Wirzburg
Drykom

Wirzburger Versorgungs- und sowie zahlreiche
Vekehrs GmbH

A+F GmbH Geburtstagsfeiern
Wisner und Hager Hochzeiten
Fathochschule Wirzburg Schweinfur Empfange
Bandcaterir@nrbooten Jubilden

Advotec und mehr

Zum Kuckuck

Mo6bel Spitzhuttel privater Veranstalter



DER GREIFENSTEINER HOF

WdiKuden bei uns nasheGih

Der tditionsreichen Hzenon Wirzburg gelegmilienbetriefasst in
seinem gastronomischenoGag aagldSterne Hotel f&rsiejrde beken
Remurantgdakische StubehMmemlatz de Bar Maflgmie Gréanstein
Eents Catering.

UnsereRtaurantafikische Stuibexe 20D, 209 um 2A0 im ldaseiten
Wedbewerh,Baerische Kllahieeiner Silbedake ausgezeichnet. éstaer R
rant Marigatz belegte 2@h 1. Platz demn Bttbeerb,Gastronopeas
Frakeh in cer ldtegorigMeiterrah Unsere Bar Mdréggte 200eén 1.
Platz beem ¥ttbeerb,Gastronopneas rankeéninder tegorigatl soie
2007/2008n 1. Platz,MarcellisoGde”inder KategoyiBat.

Indervierten Generaton&milie ddger dehrt beteder GrinsteinerfHo
seinena§en allegas zu einem gelungerath&lt g#gh Winlimden uns
freuenSe in unserem Hauddregumiwn unserem prith tGberzeugen zu
dirfen.

Wen Sie Interesse an unserem Angéfiohdrald&ie sich sehr gerne un-
verbidich iformieren. Details Uber undeddtalgse auch im Internet unter
www.gfensteinerfli@
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