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HERZLICH WILLKOM MEN

Auf den folgenden Sei ten möchten 
wir  Sie dazu einladen unsere Cater-
ing Services und weitere Angebote 
näher kennen zu lernen.   

Grei fenstein Events & Cater ing be-
l iefert  e ine k le ine Geburtstagsfeier 
im engen Famil ienkreis oder r ich-
tet  zusammen mit  seinen Partnern 
Veranstal tungen bis zu einer Größe 
von 1000 Personen aus. 

Dabei  re icht  d ie Bandbrei te vom 
ausgef l ippten Finger food bis zum 
gediegenen Festmenü. Dazwischen 
vergessen wir  natür l ich auch nicht  
d ie t radi t ionel le Küche mit  ihren 
vorzügl ichen Braten, f ränkischen 
und bayer ischen Knödeln oder Des-
serts die längst vergessene Kind-
hei tsser innerungen wecken. 

Selbstverständl ich können und 
wol len wir  uns auch auf gesund-
hei t l iche Aspekte einstel len.  Viele 
Menschen le iden unter Lebensmit-
te la l lergien. Informieren Sie uns 
rechtzei t ig,  so gehen wir  gerne auf 
diesbezügl iche Wünsche ein.

Wir wol len uns durch unsere Indi-
v idual i tät  hervorheben, denn sie 
ist  unsere Stärke. Sie möchten ein 
Frühstück in Ihrem Garten ausr ich-
ten oder die Firmenfeier mit  e iner 
Cocktai lbar aufpeppen? Jede Verans-
tal tung wird auf die Wünsche un-
serer Kunden zugeschnit ten,  deshalb 
sol l  d iese Broschüre auch nur als 
Anregung dienen. Gerne stel len wir  
für  Sie ein persönl iches Angebot 
zusammen. Für ein bestmögl iches 
Ergebnis lassen sich Wünsche und 
Mögl ichkei ten am besten durch ein 
persönl iches Gespräch vereinen.

Natür l ich s ind wir  auch Ihr Busi-
nesspartner.  So l iefern wir  Essen 
und Getränke für Tagungen und 
kümmern uns um das le ib l iche Wohl 
bei  Kunden oder Partnermeet ings.

Wir wünschen Ihnen viel  Spaß beim 
Schmökern in dem kul inarschen 
Angebot unseres Hauses und freuen 
uns auf ein persönl iches Gespräch 
mit  Ihnen.

Ihr Grei fenstein-Team.

Mit dieser Broschüre wollen wir Ihnen einen ersten Eindruck von unserem 
umfangreichen Angebot und unseren vielfältigen Möglichkeiten geben. Ein 
Catering auszurichten heisst für uns, sich jedes mal auf neue Gegebenheiten 
einzustellen und damit neue Herausforderungen zu meistern. Die Erfüllung der 
Wünsche unserer Kunden steht dabei stets an erster Stelle. Durch Individualität 
gewinnt jede Veranstaltung ihren eigenen und einzigartigen Charakter. Wir begleiten 
Ihr Event bis zum erfolgreichen Ergebnis. Lassen Sie sich inspirieren!
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MENÜ

Garnelenbander i l las,  Speckdatteln an Aiol i  
mit  Gazpacho Andaluz und 

Mal lorquinischem Mandelbrot
*

Merluza im Seranoschinkenmantel  auf  Man-
chegoreis an Pedro-Ximènez-Redukt ion

*
Kanar ische Lammfi letspieße in Adobomari-

nade mit  grünem Spargel  und
Kartof fe l -Ol iven Empandi l las auf Riojajus

*
Crema Catalana mit  Moj i to -Sorbet

und Alemandrados

SPANISCHES MENÜ. Schmecken Sie die 
Sonne Andalusiens und das Tempera-
ment des Südens mit seiner köstlichen 
Küche.

MEDITERRANES MENÜ. Der Duft von  
Rosmarin, Zitronen und Lavendel-
blüten. Ein Fest der Sinne rund um das 
Mittelmeer.

Carpaccio vom Rinder f i let  auf  Rucolasalat  
mit  Parmesanspänen und hausgemachtem 

Ol iven-Rosmarin-Ciabatta
*

Duett  vom Loup de mer und Riesengarnele 
auf Tomaten-Basi l ikumrisot to 

an Safranschaum
*

Rosa gebratener Lammrücken auf Barolojus 
an toskanischem Gemüse und getrüf fe l tem 

Kartof fe lgrat in
*

Vani l le-Panna-Cotta
an marinierten Balsamico Erdbeeren 

und weißem Espressoeis

Duett  vom Mainzander und Castel ler  Forel le 
im Kräutercrèpe auf Feldsalat

*
Weinschaumsüppchen von der Scheurebe 

*
Fränkische Rinder lende unter der 
Meer ret t ichkruste mit  saut iertem 

Wurzelgemüse und Kartof fe lhörnchen 
auf Spätburgunderglace

*
Ofenwarme Buchteln gefül l t  mit  f r ischem 
Hif fenmark und Zweier le i  von der Vani l le

*
Auswahl von fränkischem Rohmilchkäse

FRÄNKISCHES MENÜ. Bestes aus un-
serer Heimat in zeitgemäßer Interpre-
tation raffiniert zubereitet.

ASIATISCHES MENÜ. Lassen Sie 
Ihren Gaumen von der reichen Küche 
Asiens mit ihren exotischen Gewürzen 
betören.

Hähnchensaté im Erdnussmantel
auf grünem Papayasalat  an Kor iander-

Limetten-Vinaigret te
*

Cur ry-Kokosschaumsüppchen
mit  Ananas-Garnelen-Saté

*
Rosa gebratenes Thunf ischsteak mit  

schwarzem Sesam und Szechuanpfef fer auf  
Pak Choi und Mango-Chi l i -Chutney

*
Gegri l l tes Ter iyakiroastbeef vom Wagyur ind 
an Thaispargel  und Kokos-Kartof fe lgrat in

*
Pral ine vom Mekong-Whisky auf

Mangolassi  an Passionsfruchtsorbet

Die Königsdisziplin - Ein klassisches Menü verleiht jedem Event einen festlichen Rah-
men. Serviert an edel eingedeckten und liebevoll dekorierten Tischen, ist es eine 
erstklassige Wahl für besondere Anlässe. Wir möchten Sie darauf hinweisen, dass diese 
Menüauswahl selbstverständlich nur eine Anregung geben kann und wir für Sie gerne 
individuelle Menüvorschläge mit saisonalen Produkten gestalten. 
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Bruschetta vom Winzerschinken 
an mariniertem Stangenspargel

mit  Eierhäckle
*

Spargelcrèmesüppchen mit  Garnelenspieß 
*

In Rosmarinbutter gebratenes Mainzander-
f i let  auf  Spargelgemüse mit  Kartof fe lstroh

*
Rosa gebratenes Rinder f i let  mit  Stan-

genspargel  an neuen Kartof fe ln und Sauce 
Hol landaise

*
Eis vom grünen Spargel  

auf  marinierten Erdbeeren

SPARGEL MENÜ. Genießen Sie das 
königliche Gemüse in den leckersten 
Variationen aus Europas Küchen.

MENÜ VON DER GANS. Die traditionelle 
Weihnachtsgans. Ein Highlight nicht 
nur zum Fest, sondern in der gesamten 
winterlichen Jahreszeit.

Duett  von Gänselebermousse und geräuch-
erter Gänsebrust  an Feldsalat  mit  Granatap-

felv inaigret te
*

Essenz von der Gans mit  dreier le i  fe inen 
Einlagen (Gänseleberstrudel ,  Steinpi lzravi-

ol i ,  Gemüsestrei fen)
*

Glasierte gebratene Gänsebrust 
mit  karamel l is ier tem Rotkraut und 

geschmelzten Kartof fe lpral inen
*

Lebkuchenmousse mit  Gewürzapfelkompott
und Zimteis
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BUFFET

Antipast i  Mista
Vitel lo Tonnato

Tomaten und Mozzarel la 
mit  f r ischem Basi l ikum

Ital ienischer Spaghett isalat  
Rucola mit  Kirschtomaten

*
Salt imbocca von der Hähnchenbrust 

auf toskanischem Gri l lgemüse
Lachs im Kräuterbett  

mit  schwarzen Tagl iar in i  an Safranschaum
*

Mascarpone-Vani l lemousse 
mit  Maraschino-Kirschen

Tiramisu

MEDITERRANES BUFFET. Frisches Ge-
müse und leichte Gerichte machen 
diese wunderbare Küche aus.

LUNCH BUFFET. Auch am Mittag bieten 
wir Ihnen den vollen Genuss mit klas-
sischen Spezialitäten. 

Rosa geratenes Roastbeef mit  grüner Sauce
Räucher lachs mit  Di l l -Senf-Sauce

Ziegenfr ischkäseter r ine mit  Walnüssen
Salat  von Bratkartof fe ln mit  Speck-Croutons

Saisonale Salate mit  zweier le i  Dressing
*

Rahmgeschnetzel tes vom Mi lchkalb mit  
Champignons und handgeschabten Spätzle
Gegri l l te Schweinemedai l lons an Gemüse-

bouquet und Kräuter-Gnocchi
*

Joghurtmousse mit  Früchtecarpaccio
Vani l lepar fai t  mit  Erdbeersalat

Terr ine von der Ente
Nizzasalat  mit  Thunf isch

Salat  von Chiccorée und Walnüssen
Austern Fines de Claires
Boui l labaisse mit  Roui l le

Ofenfr isches Baguette
*

Coq au Vin mit  karamel l is ier ten Möhrchen
und Pommes de ter re à la provençale
Im ganzen rosa gebratenes Entrecôte
mit  Ratatoui l le und Kartof fe lgrat in

*
Mousse au Chocolat

Crème brûlée
Apfel tar te

FRANZÖSISCHES BUFFET. Ausgewählte  
Zutaten nach den Regeln der hohen 
französischen Kochschule kombiniert.

BAYERISCHES BUFFET. Deftige bayer-
ische Schmankerln und herzhafte Klas-
siker, niveauvoll und ansprechend 
präsentiert.

Ofenfr ischer Leberkäse
Feldsalat  mit  Speckkrusteln

Obatzda
Gesalzener Rett ich

Bayer ischer Kartof fe l -Radieschen-Salat
Weißwürste und Ofenfr ische Brezen

*
Krustenbraten mit  bayer isch Kraut
mit  Semmelknödeln und Biersauce

Kalbshaxe im Naturjus
mit  Wurzelgemüse und Kartof fe lstampf

*
Rohrnudeln mit  Zwetschgenkompott
Bayer ische Crème mit  Himbeersauce

Schon Napoleon war ein großer Freund des Buffets. Eifern Sie ihm nach und erfreuen 
Sie sich an den offen dargebotenen Köstlichkeiten. Bedienen Sie sich einfach selbst 
und lassen Sie sich von den herrlichen Düften der frischen Speisen verführen. So wird 
das  steife Geschäftsessen zu einem aufgelockerten Event und der Gang zum Buffet 
bietet eine zwanglose Gelegenheit zur Unterhaltung.

6



7



FLYING BUFFET

Espresso von der Brunnenkresse
Karamel l is ier ter  Spargelsalat  mir  Par-

maschinken
Gebratene Jakobsmuschel  auf Wi ld-

kräutersalat
*

Thunf isch-Cube mit  Ofentomaten und 
Rosmarin-Gri l lkartof fe ln

Invol t in i  von der Hähnchenbrust auf 
Brokkol i -Tomaten-Orecchiet te

*
Geeistes Rhabarbersüppchen
Babygugelhupf mit  Sabayon

FLYING FRÜHLING FLYING SOMMER

Auberginen-Caponata mit  gegr i l l ter  
Garnele und Basi l ikumöl
Glasierte Hähnchenbrust 
auf Orangen-Fenchelsalat

*
Türmchen von Kalbsmedai l lons

und gebräunten Serviet tenknödeln 
mit  Pf i f fer l ingen

Loup de mer 
auf sommerl ichem Gri l lgemüse

*
Panna Cotta mit  Himbeerespuma

Kräuter-Honig-Sorbet mit  Erdbeertartar

Carpaccio von der geräucherten 
Entenbrust  auf Feldsalat

Zwiebelquiche und Kräuterschmand
Linsenschaumsüppchen 

mit  gebratenem Radicchio
*

Steinpi lzraviol i  
im Cognacschaum

Gegri l l tes Zander f i let
auf Balsamicol insen mit

Kartof fe lstroh
*

Cocktai l  von der 
Schwarzwälder Kirschtorte

Zwetschgencrumble mit  Zimteis

FLYING HERBST FLYING WINTER

Wildter r ine mit  Cranberr y-Chutney 
und Apfel-Sel ler iesalat
Geräucherte Garnelen 

auf Balsamico-Linsensalat
Cappuccino vom Hokkaidokürbis

*
Brasato vom Hirschkalbrücken

mit  Maronenpolenta
Rosa gebratenes Rinder f i let  

an Rotweinschalot ten und grünem
Kartof fe l -Petersi l ienwurzel-Püree

*
Ofenwarmer Schokoladenkuchen mit  

Vani l lekipfer le is
Rumkugelmousse mit  Gewürzorangen

Die moderne Interpretation des Klassikers: alle Gänge werden als Fingerfood 
oder kleine Portionen serviert. Auf kaum eine andere Weise lassen sich mehr 
Aromen zu einer Gesamtkomposition vereinen. Das Flying Buffet ist ideal für einen 
ungezwungenen Abend unter Freunden oder zum Knüpfen neuer Kontakte unter  
Geschäftskunden; gerne auch am Stehtisch oder gar direkt aus der Hand.
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FINGERFOOD
UND CANAPÉS

Tomate & Rucola  
Ricot tacrème & Salat  & Brunnenkresse 
Truthahnbrust & Salat  & Sweet-Chi l i -Sauce
Gegri l l ter  Kalbsrücken & Thunf ischcrème 
Parmaschinken & Mozzarel la & Basi l ikumpesto 
Parmaschinken & Rucola & Tomatenpesto
Thunf isch & rote Zwiebeln & Salat  
Räucher lachs & Por ree & Schmand  

GEFÜLLTE WRAPS. Leckere Zutaten 
gerollt in Weizentortillas und mund-
gerecht zugeschnitten. 

CROSTINIS. Köstliche Zutaten auf 
gerösteten Baguettescheiben angerich-
tet und fein dekoriert.

Blattspinat & Schafskäse  
Tomate & Mozzarel la & Basi l ikumpesto
Truthahnbrust & Salat  & Aprikosen-Chutney  
Parmaschinken & Rucola & Tomaten-Pesto  
Roastbeef & Provolonekäse & Meerret t ich  
Kalbsrücken & Tunf ischcrème  
Räucher lachs & Salat  & Meerret ich-Crème 

MINI TRAMEZZINI. Italienische Weiß-
brot-Dreiecke auf drei Etagen mit 
Spießchen serviert.

Aubergine-Tomaten-Sugo  
Mozzarel la & Tomate & Basi l ikum  
Ol ivenpaste mit  Chi l i  und Tomaten  
Poulardenstrei fen & Ratatoui l le  
Chor izo & Tomaten-Ol iven-Sugo  
Lachstatar & Zi t ronen-Wasabicrème  
Shr imps & Cocktai lsauce  

Wählen Sie aus unserem umfangreichen Angebot von Fingerfood, kleineren Speisen 
und Snacks. Wir liefern zum Ort der Veranstaltung oder Sie holen die Köstlich-
keiten bei uns ab. Verzichten Sie auf anstrengende und zeitraubende Arbeit in Ihrer 
Firma oder Ihrem Zuhause. Ob für Firmenmeetings, Konferenzen oder Geburtstage 
- bestellen Sie Ihre Speisen und Getränke bei uns. Wir verwöhnen Sie mit Sandwiches, 
Canapés, Wraps, Salaten und vielem mehr.

Alle Teilchen werden mundgerecht auf stilvollen Edelstahlplatten serviert. Auf 
Wunsch stellen wir Ihnen gegen Aufpreis Cocktailteller zur Verfügung oder richten 
alle Teilchen jeweils auf einem Teller an. Wahlweise platzieren Sie alle Teilchen in 
Form eines Buffets oder unser Serviceteam serviert Ihren Gästen.

Mindestmenge 20 Stück je Sorte
Ab 100 Teilchen Lieferung frei Haus

Bunter Salat
Ruccola & Tomate & Mozzarel la 
Romana & Chicken & Parmesan
Lollo Rosso & Thunf isch & Ol iven
Krautsalat  & Papr ika & Fleischküchle
I ta l ienischer Nudelsalat
Griechischer Salat  & Schafskäse 

MINISALADS. Kleine Salate im Glas  
mit leckeren Toppings zum aus-der- 
Hand-Essen mit einer Cocktailgabel 
serviert.

10



11



FINGERFOOD
UND CANAPÉS

Antipast i
Tomate & Mozzarel la
Hackf le ischbäl lchen & Tomatensalsa
Chicken & Erdnusssauce
Chicken & Kräuterquark
Lachs & Szechuanpfef fer
Garnele & Ananas  

SATAYSPIESSE. Exotische Häppchen 
am Bambusspieß gegrillt und im Glas 
serviert.

Käsekuchen mit  Mandarine
Kirsch-Streuselkuchen
Tiroler Nusskuchen
Zwetschgen-Streuselkuchen
Apfelkuchen
Aprikosenkuchen
Schokoladen-Birnenkuchen 

KUCHEN. Unsere leckeren hausgeback-
enen Blechkuchen. Einfach zum Ver-
naschen.  (Obstkuchen nach Saison)

Ei & Remoulade & Kresse  
Camembert  & f r ische Feige 
Emmentaler & Traube & Walnuss
Mai länder Salami & Balsamicozwiebeln
Fränkischer Schinken & Cornichons
Räucher lachs & Di l lsenfcrème
Roastbeef & Remoulade
Räucher forel le & Sahnemeerret t ich

CANAPÉS. Klassisch und altbewährt,  
aber immer wieder gerne serviert und 
gegessen.
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DESSERTS. Köstliche kleine Versuch-
ungen zum gelungenen Abschluss des 
Menüs.

Crème brûlée  
Mousse au Chocolat
Mousse au Chocolat  weiß
Amarett in imousse
Panna Cotta mit  Erdbeermark
Obstsalat  mit  Krokant
Mascarpone-Quark mit  Mangosorbet

Ei  & Remoulade & Kresse  
Camembert  & f r ische Feige 
Emmentaler & Traube & Walnuss
Mai länder Salami & Balsamicozwiebeln
Fränkischer Schinken & Cornichons
Räucher lachs & Di l lsenfcrème
Roastbeef & Remoulade
Räucher forel le & Sahnemeerret t ich

SCHNITTCHEN. Hälften von knusprigen 
Körner- und Kaisersemmeln mit frisch-
en Toppings und liebevoll garniert.

Apfelgr iebenschmalz & Kresse  
Räucherspeck & Meerret t ich
Schni t t lauch & Fr ischkäse
Schweinebraten & Radieschen
Fleischküchle & Cornichons
Obatzda & Zwiebelr inge
Krabbenomelet t  & Kräuter
Bergkäse & Trauben

RUSTIKALE SCHNITTEN. Herzhaftes 
Natursauerteigbrot mit Butter bestrich-
en und mit besten Zutaten belegt. 
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BBQ - DAS GRILLERLEBNIS

Salatbuffet

Blattsalate mit  
Buttermi lch-Kräuter-Dressing

Rucolasalat  mit  Kirschtomaten und 
gehobel tem Parmesan

Mediter raner Pastasalat  
mit  getrockneten Tomaten 

und Pinienkernen
Babymozzarel la-Kirschtomaten-Saté
Bayer ischer Kartof fe l -Gurken-Salat

Gri l lbuf fet

Lachsf i let  im Kräuterbett
Roastbeef an Mojo-Marinade

Schweinef i let  mit  
Basi l ikum-Pecor ino-Fül lung

Hähnchenbrustf i let  mit  
Ahornsirup-Zi t ronen-Marinade

Gemüse-Saté

Saucen & Dips

Tomaten-Chi l i -Salsa

Honey-Smoke-BBQ-Sauce

Limettenmayonnaise

Sourcream

Hausgebackenes Ciabatta

Dessert
Gegri l l te Rosmarinkirschen 

mit  Joghurteis

BBQ 1 BBQ 2

Salatbuffet

Antipast i  mista
Caesar’s Salad

Bunter Coleslaw mit  Joghurtdressing
Long Is land Mais-Bohnen-Salat

Salat  von gegr i l l tem 
Fenchel  und Orangen

Kartof fe lsalat  mit  Art ischocken

Gri l lbuf fet

Schwert f ischsteak mit  L imettenöl
Gambas in Chi l imar inade
Rinder f i let  “ Coffee Brazi l”

Lammkarrée in 
Zi t ronen-Thymian-Marinade

im Ganzen gegr i l l te Aubergine

Saucen & Dips

Kichererbsen-Tomaten-Chutney

Kräuterquark

Dijon-Senf-Aiol i

Erdnuss-Chi l i -Sauce

Ofenfr isches Baguette

Dessert
Gegri l l te Pf i rs ichhäl f ten 

mit  Honigeis

Bieten Sie Ihren Freunden oder Geschäftspartnern einmal etwas Außergewöhnliches 
und laden Sie zu einem BBQ. Das feurige Event für Ihre Gäste - stimmungsvoll, locker 
und voll im Trend. Alle gegrillten Speisen werden auf Holzkohlegrills als Teil des 
Buffets live zubereitet.
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GETRÄNKE UND BAR

Wir führen Sie st i lvol l  durch einen 

außergewöhnl ichen Abend der f rän-

kischen oder internat ionalen Genüsse. 

Lernen Sie mehr über die Herkunf t  und 

den Geschmack edler Weine und Spir i tu-

osen. Tauchen Sie ein in die Kunst der 

Verkostung edler Getränke.

WEIN UND MEHR. Genießen Sie die er-
lesensten Weine und erfahren Sie mehr 
über die feinsten Spirituosen.

BARCATERING UND COCKTAILS. Nach 
wie vor genießen Cocktails den Ruf des 
Außergewöhnlichen und Stilvollen.

Unser professionel les Personal  mixt  Ih-

nen über 200 Cocktai ls in Ihrer Firma 

oder in einer edlen Locat ion Ihrer Wahl.  

Bei  Geburtstagen, pr ivaten Feiern oder 

Firmenincent ives betreuen wir  Sie gerne 

indiv iduel l  um einen unvergessl ichen 

Abend zu kreieren.

Das opt imale Sommerfest: Ein f r isch 

gezapf tes Bier aus dem Faß, im Maßkrug 

zu Leberkäs oder Brezn. Eine Pi lsbar ist  

der opt imale Tref fpunkt nach dem Aben-

dessen. Gerne gestal ten wir  Ihr  Event 

oder br ingen Ihnen die verschiedenen 

Biersorten ganz tradi t ionel l  oder aber 

auch in moderner Weise näher.  Erfahren 

Sie mehr über den berühmtesten Export  

Bayerns!

OZAPFT IS. Bier ist ein Kultgetränk - 
nicht nur in München - und erfreut sich 
ungebrochener Beliebtheit.

KAFFEE UND TEE. Was wäre ein Früh-
stück ohne Kaffee oder England ohne 
Tee?

Veranstal ten Sie mit  uns eine engl ische 

Teetafel  bei  t radi t ionel lem Teegebäck 

oder probieren Sie s ich durch verschie-

denste Kaffeesorten. Lassen Sie s ich 

von den herausragenden Aromen eines 

fr ischen Espresso bezaubern und ent-

f l iehen Sie dem Al l tag.  Eine klassische 

Kuchentafel  im Freien bei  Sonnenschein 

ist  nach wie vor eine Bereicherung für 

jede Hochzei t  und jeden Geburtstag.

Wir unterhalten gute Kontakte zu zahlreichen renommierten Weingütern der frän-
kischen Region und verfügen über eine große Auswahl internationaler Weine, die in 
unseren Restaurants ganzjährig verköstigt werden können. Gerne beraten wir Sie bei 
der Auswahl geeigneter Weine, Cocktails, Softdrinks, Bier und vielem mehr, um allen 
Wünschen gerecht zu werden.
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EQUIPMENT

Egal ob Tische, Stühle (mit  oder ohne 

Hussen) oder st i lvol les Tafelbesteck und 

Stof fser viet ten.  Wir organis ieren al les 

notwendige, sodass Ihr Event perfekt  

ausgestat tet  is t .  Sie benöt igen Geschirr,  

angefangen bei  der Suppenschale bis 

zum Dessert te l ler? Weißweingläser,  Rot-

weingläser oder Wassergläser s ind bei  

Ihnen nicht  in ausreichender Zahl  vor-

rät ig? Wir  stel len al les für  Sie berei t!

RUND UM DEN TISCH. Festliche Tische, 
Gläser und Porzellan als Highlight des 
Abends.

DEKORATION. Eine kreative und  
schmuckvolle Dekoration abgestimmt 
auf das Menü fängt jeden Blick.

Klassisch in Weiß oder mit  modernen 

Eyecatchern.  Wir  organis ieren Blumen 

und Gestecke, passend zur Jahreszei t  

oder zum Anlass der Veranstal tung. 

Natür l ich dekor ieren wir  auch für 

Ihre Hochzei tsgesel lschaf t  mit  roman-

t ischen Rosenblät tern und prunkvol len 

Leuchtern.  Al les ganz persönl ich und in-

div iduel l .

Sie wol len Ihren Geburtstag draußen 

feiern? Kein Problem! Wir  hal ten 

Steht ische, Heizpi lze und Zel te in ver-

schiedenen Größen und Ausführungen 

für Sie berei t  oder organis ieren notwen-

diges Equipment und betreuen Auf-  und 

Abbau. So läuf t  auch unter f re iem Him-

mel al les reibungslos.

OUTDOOR. Eine Veranstaltung im Frei-
en stellt ganz besondere Ansprüche an 
Equipment und Logistik.

SONSTIGES. Technische Geräte und 
Details - im Hintergrund, aber nicht zu 
vergessen!

Ohne Strom geht heutezutage natür l ich 

nichts mehr.  Deswegen stel len wir  Ihnen 

unter anderem Baustromzähler oder 

Verlängerungskabel  zur Ver fügung. Wir 

kümmern uns um elektr ische Geräte wie 

Spülmaschinen oder Tel lerwärmer und 

stel len Ihnen al les notwendige, damit  

Ihr  Event per fekt  ausgestat tet  is t .

Für die perfekte Feier ist einiges an Ausstattung notwendig. Wir beraten Sie gerne 
über die verschiedenen Möglichkeiten und liefern dann Ihr individuell geschnürtes 
Paket. Natürlich organisieren wir auf Wunsch auch den Auf- und Abbau des Veranstal-
tungsequipments. 
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TEAMGEIST

Sie wol len einen st i lvol len Empfang? 

Wir begrüßen Ihre Gäste persönl ich und 

betreuen Sie auf Wunsch den ganzen 

Abend. Wir  s ind gerne der Ansprechpart-

ner für  Sie und Ihre Gäste,  natür l ich 

auch um außergewöhnl iche Spezialwün-

sche nach Machbarkei t  noch vor Ort  er-

fü l len zu können.

VERANSTALTUNGSLEITUNG. Wir sind 
für Sie Anprechpartner, Empfangschef 
und Koordinator.

SERVICE. Der direkte Kontakt zu Ihren 
Gästen - Freundlich, professionell und 
unaufdringlich.

Mit einem guten Service steht oder fä l l t  

e in  gelungenes Event.  Lassen Sie s ich 

von unserem zuvorkommenden und 

hi l fsberei ten Team verwöhnen, so bleibt  

Ihre Veranstal tung in guter Er innerung. 

Unsere Servicemitarbei ter  s ind selbst-

verständl ich einhei t l ich in schicken 

Blusen bzw. Hemden mit  Schürzen 

gekleidet.  Nach Mögl ichkei t  können wir  

auch hier auf speziel le Wünsche wie die 

Farbwahl eingehen.

Wir übernehmen für Sie natür l ich gerne 

al les -  von Anl ieferung und Aufbau über 

Technikcheck bis hin zum Abbau und 

der Reinigung. Wir  schl ießen al le Geräte 

an, bauen Zel te auf und sorgen für die 

opt imale Anordnung der Tische. So kön-

nen Sie Ihre Feier in Ruhe genießen und 

sich um Ihre Gäste kümmern.

LOGISTIK. Anlieferung, Aufbau und 
Abbau sowie alles was dazugehört.

KÜCHE. Versteckt und unauffällig im 
Hintergrund oder präsent und auffäl-
lig am Buffet.

Ein Fest für  Gaumen und Auge zaubern 

unsere qual i f iz ier ten und erfahrenen 

Köche aus er lesenen Zutaten. In Abst im-

mung mit  Ihnen werden die Gerichte 

nach Ihrem Geschmack zuberei tet  und 

anger ichtet .  Aber auch unsere Auszu-

bi ldenden werden hel fen Ihre Sinne zu 

verzaubern.

Hinter jedem gelungenen Event steckt eine gute Organisation und ein zuverlässiges 
Team. Profitieren Sie von unseren eingespielten Mitarbeitern, damit auch Ihr Fest zu 
einem Ereignis wird.
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KUNST UND MEHR

Schaffen Sie eine besondere Atmosphäre 

mit  besonderen Klängen. Je nach Anlass 

organis ieren wir   DJ oder Livemusik,  

Band, Schi f ferk lavier oder Al le inunter-

hal ter.  Nutzen Sie unsere Kontakte und 

lassen Sie die Musik für  s ich sprechen.

BANDS UND DJs. Stimmung wie im 
Festzelt, ausgeflippte Dance-Sounds 
oder kühle Jazzklänge.

KINDERANIMATION. Auch die Kleinen 
wollen versorgt sein zur Entspannung 
der Eltern.

Wir bieten spezielle Kinderger ichte oder 

auch Betreuung beim Essen für Ihre 

k le inen Liebl inge. Wir  wol len,  dass al le 

glückl ich s ind; Sie können sorgenfrei  

fe iern und Ihre Kinder haben in lust igen 

Spielgruppen ihren Spaß.

Je nach Wunsch bieten wir  Ihnen ver-

schiedene Abläufe an. Sprechen Sie mit  

uns und wir  organis ieren Ihnen eine 

st i lvol le Vernissage, eine klassische 

Tanzveranstal tung oder einen Zauberer,  

der Groß und Klein in seinen Bann zieht.  

Al les ist  mögl ich!

KÜNSTLER. Vielseitig unterhaltsam 
und immer wieder anders. Der beson-
dere Pepp für viele Events.

FEUERWERK. Feuer Fasziniert! Nach 
wie vor zieht ein Feuerwerk die Men-
schen in seinen Bann.

Dunkeln Sie das Licht  ab und überra-

schen das Geburtstagskind mit  e iner 

Parade funkensprühender Torten! Ein 

Feuerwerk ist  e in angemessener Höhe-

punkt für  e ine Hochzei t ,  schafft  roman-

t ische St immung und bleibt  lange im 

Gedächtnis.  Lassen Sie s ich vom Feuer 

verzaubern!

Firmen nutzen Events heute als Kommunikationsinstrument, um Information, Emo-
tion und Motivation zu vermitteln. Die Nähe zum Kunden, die bei einer Veranstaltung 
enstehen kann, vermittelt Eindrücke häufig deutlich besser als klassische Kommunika-
tionsformen. Um den größtmöglichen Effekt zu erzielen, muss ein Event exakt geplant, 
abgewickelt und resumiert werden. Profitieren Sie von unserer Erfahrung!
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KONTAKT

Greifenstein Events & Cater ing

Dettelbachergasse 2

97070 Würzburg

Tel 0931.35170

Fax 0931.57057

Besuchen Sie uns auch im Internet

www.grei fenstein-cater ing.de

info@grei fenstein-cater ing.de

Sprechen Sie uns an! Wir stehen Ihnen gerne mit Rat und Tat zur Seite. Profitieren 
Sie von unserer Erfahrung. Wir machen Ihre Veranstaltung zu einem unvergesslichen 
Erlebnis.

REFERENZEN

Adelholzner

BMW Autohaus Rhein

S.Ol iver

Navigon AG

J. E.  Schum GmbH&Co. KG

R+V Versicherung

Sparkasse Würzburg

Würzburger Anwaltverein e.V.

Gol l  Investment

Drykorn

Würzburger Versorgungs- und 

Verkehrs GmbH

A+F GmbH

Wiesner und Hager

Fachhochschule Würzburg Schweinfurt

Bandcater ing Ohrbooten

Advotec

Zum Kuckuck

Möbel Spi tzhüttel

HIER EIN KLEINER ÜBERBLICK BISHERIGER KUNDEN. Wir blicken auf viele gelungene 
Veranstaltungen und Events zurück. Wir würden uns freuen, auch Sie in diese Riege 
aufnehmen zu dürfen.

Natürlich möchten wir an dieser Stelle auch allen Kunden und Gästen danken, die uns 
bereits ihr Vertrauen geschenkt haben. 

YAVEON AG

Pro Famil ia

PTA-Schule Würzburg

Kanzlei  BFP Fraas

Vereinigte IKK

Atlas Copco

Tanzschule Bäulke

Kanzlei  Mott l  Wi lhelm Leopold Gurk

Zahnkl in ik Würzburg

sowie zahlreiche

Geburtstagsfeiern

Hochzei ten

Empfänge

Jubi läen

und mehr

pr ivater Veranstal ter
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DER GREIFENSTEINER HOF

Weil Kunden bei uns noch Gäste sind!

Der traditionsreiche, im Herzen von Würzburg gelegene Familienbetrieb umfasst in 

seinem gastronomischen Gesamtkonzept das 4-Sterne Hotel Greifenstein, die beiden 

Restaurants Fränkische Stuben und Marienplatz, die Bar Markt7 sowie Greifenstein 

Events & Catering.

Unser Restaurant Fränkische Stuben wurde 2007, 2009 und 2010 im landesweiten 

Wettbewerb „Bayerische Küche” mit einer Silbermedaille ausgezeichnet. Unser Restau-

rant Marienplatz belegte 2009 den 1. Platz bei dem Wettbewerb „Gastronomiepreis 

Franken” in der Kategorie „Mediterran”. Unsere Bar Markt7 belegte 2009 den 1. 

Platz bei dem Wettbewerb „Gastronomiepreis Franken” in der Kategorie „Bar” sowie 

2007/2008 den 1. Platz in „Marcellino’s Guide” in der Kategorie „Bar”.

In der vierten Generation von Familie Korger geführt, bietet der Greifensteiner Hof 

seinen Gästen alles, was zu einem gelungenen Aufenthalt gehört. Wir würden uns 

freuen, Sie in unserem Haus begrüßen und von unserem Leitspruch überzeugen zu 

dürfen.

Wenn Sie Interesse an unserem Angebot haben, können Sie sich sehr gerne un-

verbindlich informieren. Details über unser Haus finden Sie auch im Internet unter 

www.greifensteiner-hof.de
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